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Cap sur les connaissances,

une balise pour I'innovation

3370, route 138 Ouest
Sept—fles (Québec), G4R 4K1
Téléphone : 418-583-2819

Courriel : info@tablebioalimentairecotenord.ca
Site Web: tablebioalimentairecotenord.ca

Du 6 au 8 novembre 2012

Au Manoir de
Baie-Comeau et au
Pavillon Mance




Mot du comité organisateur

C'est avec plaisir que nous vous invitons au Forum bioali-
mentaire de la Cote-Nord, édition 2012. Cette année, le
comité organisateur a travaillé d’'arrache-pied pour que le
forum se démarque en s'unissant, entre autre, au Conseil
Régional de I'Environnement de la Céte-Nord (CRECN) et
au Conseil québécois des événements écoresponsables
(CQEE) afin d'étre classifié écoresponsable de niveau 2
selon les exigences de la norme BNQ 9700-253 . Le forum
permettra de faire valoir le savoir unique des nord-cdtiers
et de démontrer leurs techniques en milieu nordique, au-
tant au niveau agricole que maritime.

Le forum est né grace a l'initiative de la Table bioalimen-
taire de la Cote-Nord qui a pour mission de promouvoir le
développement, la mise en valeur et la commercialisation
des produits bioalimentaire de la Cote-Nord.

Le théme de cette année: Cap sur les connaissances, une
balise pour linnovation reflete bien la ligne directrice que
s'est donnée le comité pour réaliser ce forum. Le cap référe
au chemin vers lequel nous voulons aller, les objectifs que
nous voulons atteindre. La balise, qui sert a délimiter une
voie de circulation pour mieux diriger, est utilisée autant
sur la terre que sur la mer pour encadrer le travail. Et quoi
de mieux qu'un phare pour représenter cette balise marine
et terrestre. Finalement, l'innovation permettra a la Cote-
Nord de se démarquer au point de vue de ses produits
qu’elle a a mettre en valeur.

En vous souhaitant un forum qui vous inspirera pour votre
futur.

JOUR 1 — MARDI 6 NOVEMBRE

Manoir de Baie-Comeau

18h a 19h...... Inscription

19h...... Ouverture officielle du Forum
bioalimentaire de la Cote-Nord 2012

19h10 a 20h30.. Historique de I'agroalimentaire sur la
Cote-Nord
(ouvert au public)

20h30 a 22h... Vin d’honneur et Réseautage

JOUR 2 — MERCREDI 7 NOVEMBRE JOUR 3 — JEUDI 8 NOVEMBRE

Manoir de Baie-Comeau

8h a 8h45.....
8h45 a 9h15.....

9h15 a 10h15....

10h15 a 10h35...
10h35 a 11h20...

11h20 a 12h05...

12h05 a 13h35...
13h35 a 14h20...

14h20 a 15h05...

15h05 a 15h25...
15h25 a 16h10...

Inscription

Allocutions d’ouverture et présentation
du déroulement du Forum

L’agriculture nordique dans les pays
scandinaves

Dre Inger Martinussen, Min. Agric.
Norvége (anglais avec traduction)

PAUSE SANTE

Bénéfices santé des petits fruits
nordiques: Bien plus qu’un simple
pouvoir antioxydant!

Pierre S. Haddad, Ph.D., U. Montréal

Les végétaux marins: des usages tradi-
tionnels aux technologies du 21e siécle
Dr. Eric Tamigneaux, EPAQ

DINER

Le recrutement de la main-d’ceuvre
étrangére
Denis Hamel, dg, F.E.R.M.E.

La serriculture dans un contexte
nordique

Jean-Marc Boudreau ing.-agr.
ITA/MAPAQ

PAUSE SANTE

Savoirs autochtones
Elizabeth Ashini

Directives pour le circuit des navettes
du Manoir vers le pavillon Mance

Service en alternance de navettes

Site des exposants, pavillon Mance

17h30 a 18h30...

18h30 a 21h.....

Cocktail dinatoire offert aux
participants du Forum

Ouverture au public, visite des
exposants et mini-conférences

Manoir de Baie-Comeau

8h30 a 9h10...

9h10 a 9h50...

9h50 a 10h10...
10h10 a 10h50...

10h50 a 11h20...

11h20 a 11h50...

Arrivée des participants (es) et mot
de bienvenue

Innovation et modernisation dans les
entreprises de transformation
Janita Gagnon, Crabiers du Nord

Ensemble pour mieux distribuer
Nancy Portelance, Plaisirs Gourmets

PAUSE SANTE

Commercialisation: dégager I'essen-
tiel... pour attirer le client potentiel
Francoise Beaudet, enpratique.ca

Film documentaire « Je prend le
champ », réinsertion sociale des
jeunes en difficulté sur 6 fermes
Sylvie Ostigny, d.g. Ecobios

Prix hommages aux Batisseurs et
aux Entreprises
Prix de participation

Mot de cloture
Remerciements

Membres du comité organisateur
Michaél Banville, CORPEX

Guy Grenon, MAPAQ

Marthe Kleiser, MAPAQ

Guy Langis, MFE

Ashley Morency, CLD Basse-Cote-Nord
Barbara Otrysko, Aux Jardins des Prés
Nathalie Ouellet, CRE Céte-Nord

Denis Picard, président de la TBCN
Virginie Provost, créneau RSTM Cote-Nord
Sophie St-Gelais, ville de Baie-Comeau
Laurier Tremblay, MAPAQ
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